ALS APERITIF EMPFEHLEN WIR

Himbeer-Sommerschorle - Rosé Wein, feinfruchtig 7/
Tonic Water / marinierter Himbeeren / Minze 7,50
auch alkoholfrei moglich

Hausaperitif- unser hausgemachtes Mai Tair Sorbet mit
Sekt aufgegossen 8,90

Rosato Bella - Ramazzotti Aperitivo Rosato mit Wild
Berry Schweppes / Zitrone 7,50

Kinder Gerichte

Ein Teller Pommes mit Ketchup /7 Majo 5,80
Spatzle mit Rahmsolie 6,50

Haugemachte Chicken Nuggets
mit Pommes oder Spatzle 12,80

Schweine Schnitzel mit Pommes oder Spatzle 12,80



STRAUSS im HERBST

vom Straull aus eigener Zucht

EINFACH.ANDERS.

Gebratene Maultasche vom Strauld

an Blattsalatspitzen in Sherry Dressing
14,80

Kraftbrihe vom Straul}

Mit hausgemachten Maultaschen
14,80

Flambierte Leber

auf Zwiebelkompott Himbeerreduktion
16, -

Rosa gebratenes Filetsteak 2509
rosa gebraten und tranchiert an Truffelrahmsauce,
herbstlichem Gemise und Sattigungsbeilage Beilage nach

lhrer Wahl
36, -

Apfelklichle mit Vanilleeis

2 Gang Menii 54,- (Vorspeise & Hauptgang)
3 Gang Men 65,-
4 Gang Menu 75,-

Zu den Hauptgerichten servieren wir Gemuse der Saison und
Séttigungsbeilagen nach euren Wiinschen:
Spatzle / Rosmarinkartoffeln / Pommes

Unsere Weinempfehlung
zur Vorspeise
Chardonnay, Villa Heynburg 1 Glas 5,20
zum Zwischengang



Weilburgunder trocken, Weingut BOrsig 1 Glas 4,80
zum Hauptgang
Cuvée Noir, Villa Heynburg 1 Glas 5,20

VORSPEISEN

Vorspeisenvariation Landglick
Salat / Suppchen der Saison / Liebe

(Hier kreieren wir eine bunte Vorspeise mit Produkten nach Marktangebot)

18, -

Gemischter Salat
Rohkostsalate der Saison und Blattsalate iIn

Joghurt-Limettendressing mit karamellisierten Kirbiskernen
9,80

Oktopus trifft Kurbis
Gegrillter Tentakel vom Oktopus an verschiedenen Texturen
vom Kurbis
24 ,-als Hauptgang 32

Tomaten Bruschetta
Italienischer Tomatensalat nach Art des Hauses auf
geridstetem Bauernbrot, garniert mit Parmesan und Pesto
14, -
CremeslUppchen vom Hokkaidoklrbis
mit Crostini, karamellisierten Kirbiskernen und gerostetem
Kernol
14, -



HAUPTGANGE

Zweil Panierte Schweirneschnitzel

Gemuse der Saison / Pommes
25, -

Gnocchi mit PFiff
Handgemachte Gnocchi mit gebratenen Pfifferlingen
In Rahm / Parmesan / Pesto
28, -

Rinderricken

Rosa gebratenes Steak vom Rinderrucken ca. 300g
Gedinstete Zwiebeln / Pommes / Sol3e nach Wahl
Truffelrahm, Pfefferrahm, Dunkle Jus
34,-

Tagliatelle mit Muscheln und Riesengarnelen
Feine Bandnudeln mit in Knoblauch geschwenkten Muscheln
und 2 fetten Garnelen
in WeilBwein Sauce
28, -



Herbstaktion

Knddelparade
Dreierlei Semmelknddel
Krauter / Kasepaprika/ Waldpilz
auf Rahmspinat mit WeilBRweinschaum
25, -

MARZIN

SPEZIALITATEN

TagesfTisch!

Gerne empfehlen wir den Fang des Tages.

Boui llabaisse nach Art des Hauses

Verschiedene Edelfische angegossen mit einer kraftigen
mediterranen Fischsuppe
Dazu gerdstetes Brot und Rouille
Vorpeise 19,- Hauptgang 32,-



