ALS APERITIF EMPFEHLEN WIR

Winter-Spritz- Kreation vom Chef!
Eingelegte Kumquats (Miniorangen), Martini,
hausgemachtes Zitronenvervenesirup, Sekt.. 8,90

Hausaperitif- unser hausgemachtes Mai Tail Sorbet mit
Sekt aufgegossen 8,90

Rosato Bella- Ramazzotti Aperitivo Rosato mit
Wild Berry Schweppes / Zitrone 8,90

Schwarzwald-Spritz-
Kuck-Kuck (Kirschlikor) mit Sekt aufgefullt 8,90

SUSSES

Vanilleeis mit HeilRen Himbeeren 7,80
Marmorierte Mousse au Chocolat

mit marinierten Frichten der Saison 9,00

Dessert Variation 3erlei
Gebrannte Vanillecreme / Sorbet / Mousse au Chocolade 12,80

Variation von der Schokolade
Mousse / Kuchen / Eis 14,90

1 Kugel Sorbet mit passendem Digestif Ubergossen 6,50

Eis Express

Kugel Vanille Eis mit Espresso uUbergossen 4,60
Gemischtes Eis mit Frichten der Saison 6,50
1 Kugel Eis (Vanille / Fruchsorbet / Schokolade) 2,20
1 Kugel Sorbet 3,20

Unsere Weinempfehlung

zur Vorspeise Chardonnay, Villa Heynburg 1 Glas 5,20
zum Zwischengang Wunderfritz (Riesling) Weingut BOrsig 1 Glas 4,80
zum Hauptgang Cuvée Noir, Villa Heynburg 1 Glas 5,20



DAS MENU

EINFACH.ANDERS

Vorspeisenvariation
hausgebeizter Lachs / Honigsenfsolle / Feldsalat in

Sherrydressing

Einzelgericht 18,90
** %

Zarte Strauflenkeule
in feiner Truffel-Rahm-Sauce / Glasiertem Rotkraut /

Spatzle mit Mandelschmelze
Einzelgericht 36, -

Rosa gebratenes Filet vom Straufl}
rosa gebraten und tranchiert an Truffelrahmsauce,
herbstlichem Gemise und Sattigungsbeilage Beilage nach
Ihrer Wahl

Einzelgericht 36, -

Filet vom weilRen Herlbutt
Im Olivendl gegart

2 Gang Menii 50,- (Vorspeise & Hauptgang)

Séttigungsbeilagen: Spéatzle / Rosmarinkartoffeln / Pommes

Unsere Weinempfehlung

zur Vorspeise Chardonnay, Villa Heynburg 1 Glas 5,20
zum Zwischengang Wunderfritz (Riesling) Weingut BOrsig 1 Glas 4,80
zum Hauptgang Cuvée Noir, Villa Heynburg 1 Glas 5,20



VORSPEISEN

Vorspeisenvariation Landglick

Salat / Suppchen der Saison
18, -

Gemischter Salat
Rohkostsalate der Saison und Blattsalate iIn
Joghurt-Limettendressing mit karamellisierten Kurbiskernen
9,80
Feldsalat
Feldsalat von Landwirt Peter Huber aus Ebersweier
Sherry-Dressing mit Kracherle und Speck
14, -
Oktopus trifft Kiurbis

Gegrillter Tentakel vom Oktopus an Blattsalaten der Saison
24, -

Cremeslppchen vom Hokkaidoklrbis
Mit Crostini, karamellisierten Kurbiskernen und gerodstetem

Kernol
14, -

Kinder Gerichte
Ein Teller Pommes mit Ketchup /7 Majo 5,80
Spatzle mit Rahmsolie 6,50
Haugemachte Chicken Nuggets
mit Pommes oder Spatzle 14,80
Schweine Schnitzel mit Pommes oder Spatzle 14,80

Unsere Weinempfehlung

zur Vorspeise Chardonnay, Villa Heynburg 1 Glas 5,20
zum Zwischengang Wunderfritz (Riesling) Weingut BOrsig 1 Glas 4,80
zum Hauptgang Cuvée Noir, Villa Heynburg 1 Glas 5,20



HAUPTGANGE / EMPFEHLUNGEN

Zweil Panierte Schweirneschnitzel

Gemuse der Saison / Pommes
25, -

Rinderricken

Rosa gebratenes Steak vom Rinderricken ca. 300g
Gedinstete Zwiebeln /7 Pommes / Sol3e nach Wahl
Truffelrahm, Pfefferrahm, Dunkle Jus
34, -

Nix passendes Gefunden?
Je nach dem was gerade los ist, empfiehlt Ronny
gerne spontan und individuelle Gerichte.

VEGETARISCHES MENU

Vorspeisenvariation Landglick
Salat / Suppchen der Saison

*x*x

Knodel-Trio
Krauter/ Kasepaprika/ Waldpilz / Weil3weinschaum

**k*x

Apfel-Crumble

2 Gang Menii 39,- / 3 Gang Menii 49,-

Unsere Weinempfehlung

zur Vorspeise Chardonnay, Villa Heynburg 1 Glas 5,20
zum Zwischengang Wunderfritz (Riesling) Weingut BOrsig 1 Glas 4,80
zum Hauptgang Cuvée Noir, Villa Heynburg 1 Glas 5,20



